Les Enirées ou Petites faims

(Euf Mayo  Boiled eggs, homemade mayonnaise

Filets de Hareng, pommes i lhuile Herring fillets, potatoes in oil
6 Gros Escargots de Bourgogne sauvages 6 Large burgundy snails

Fole gras de Canard, chutney d’oignons DuckFoie Gras
DemiCamembert roti au caramel poivré et pomme fruit

Half roasted camembert, peppered caramel and apple dices

Asslette de Saumon Fumeé, créme fraiche  Smoked salmon, fresh cream
Avocat Vinaigrette  Avocado, salad dressing

Avocat Cocktall, crevettes roses  Avocado, shrimps, cocktail sauce

Salade d’Endives, Bleu & Noix  Endive salad, blue cheese and nuts
Planche de Charcuteries et Fromages A PARTAGER  Delicatessen & cheese

Nos Grandes Salades

Caesar

Salade, croutons de pain, blanc de poulet, czuf dur, olives nolres, copeaux
Salad, chicken, egg, bacon, Parmesan cheese, breadcrumb, olives, Ceasar dressing

Poke Bowl Saumon ou Veggle
Riz, concombre, avocat, saumon, mangue...

Rice, cucumber, avocado, salmon, mango

Océane
Salade, Saumon Fumé, demiavocat, petites crevettes roses, sauce cogkt
Salad, smoked salmon, avocado, small shrimps, grapefruit

Thal aux Epices Douces
Poulet mariné aux cing épices, chou chinois
Chinese cabbage, cabbage, chicken, soft spices dressing, wonton

Crottin Chaud
Salade, frommage de chévre chand sur toast, miel et nolx
Salad, Warm goat cheese on country toast, honey, nuts

Les Plats

Tartare de boeuf, préparé par nos soins
Home prepared steak tartare, green salad or fried potatoes
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19.50
21.00

Cheeseburger
Bacon Cheeseburger

Andouillette A AA A, Moutarde ancienne  Chitterling sausage, mustard
Foie de Veau au vinaigre de Xérés  Veal liver with cherry vinegar
Bavetted’Aloyau aux échalotes  Flank, shallot dip

Coeur de Rumsteak Angus au poivre Beef filet pepper sauce

Blanquettede Veau Veal blanquette

Poulet roti dans son jus  Roasted chicken

Confit de Canard, pommes sautées forestiére

Duck confit, potatoes & mushrooms

Tartare de Saumon,avocat et mangue Salmon tartare, avocado mango
Filet de Bar, poélée de légumes  Fillet of bass, pan-sautéed vegetables
Filet de Saumon, écrasé de pommes de terre
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Risotto aux Gambas
Pites Fraiches du moment Fresh pasta

Les Croques

Croque Monsieur
Croque Madame
Croque Demoiselle (au poulet)

Les Omelettes Trois (Eufs uniquemen
Fines herbes

Emmental ripé

Jambon

Jambon et Emmental ripé
Emmental ripé et fines herbes
Jambon et fines herbes

Tous nos plats sont servis pommes sautées et salade verte.
Changement de gamiture 3€
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Les Pizzas Maison

Margherita
Mozzarella, basilic frals en feuille
Mozzarella, basil

Epilogue
I\rﬂnz:mrdla, jambon cru, roquette tomates
cerise, copeauxde

parmesan
Mozzarella, cured ham, salad, Parmesan cheese

Tartuffo

Créme fraiche, mozzarella, avocat, burrata,
créme de truffe

Fresh cream, mozzarella, avocado, truffle cream

Théitre
Chorizo, champignons de Parils, mozzarella
Chorizo, mushrooms, mozzarella

Alma 4 fromages

Mozzarella,emmental, bleu, chévre
Mozzarella, emmental cheese, blue cheese, goat
cheese

Marceau

Créme fraiche, mozzarella, chévre, miel, noix
Fresh cream, mozzarella, goat cheese, honey,
salad, nuts

Comeédie
Mozzarella, champigs de Parls, jamb
Mozzarella, mushrooms, ham

Lever de Rideau

M ozzarella, polvrons, courgettes,
champignons de Paris, olives noires
Mozzarella, sweet pepper, zucchini, mushrooms,
olives

Calzone
Mozzarella, jambon blanc, euf
Mozzarella, ham, egg

Supplément ceuf, extra egg
Supplément burrata extra burrata

Les Fromages

Saint Nectaire, Cantal ou Camembert

Assiette des 3 Fromages 3 cheeses plate

Les Desserts

Fondant Chocolat, boule de glace vanille IS(‘/I
Gluten-free chocolate fondant, vanilla ice cream
Tarte Tatin créme fraiche

Caramelized upside-down apple pie

Profiteroles maison, glace vanille

Homemade profiteroles, vanilla ice cream
Creéme brilée a la vanille

Creme briilée with vanilla

Crumble aux Pommes

Mont Blanc

Chestnut cream, meringue and whipped cream
Mousse au Chocolat

Tartelette Citron caramélisée

Caramelized lemon pie

Supplément boule de glace

Café Gourmand 11.00
Coffee with 3 small desserts

Les Glaces par notre artisan glacier

La boule de glace, scoop of ice cream

Les chéques ne sont pas accepléds - Tous les prix sont indiqués en euras - service comprs
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